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Flop

POLPETTE DIVITELLO

Leggermente affumicate, cotte albarbecue, servite
conilloro sugo e puré grasso con burro dimalga

Veal meatballs lightly smoked, barbecue-cooked, served
with their own sauce and creamy mashed potatoes with
alpine butter

HAMBURGER

Pane soffice alle patate, burger digrigio alpinada
170g cotto alla brace, pancia di maiale alla griglia,
formaggio fuso, cetriolini

euro

Soft potato bun, 170g grilled alpine grey beef burger,
grilled pork belly, melted cheese, pickles

TARTARE DI MANZO

Servita nell’osso con midollo, panna acida
e salsa gremolada

Beef Tartare served in the bone with marrow,
sour cream and gremolata sauce

SPIEDONI YAKYTORI

Spiedoni di pollo con verdure di stagione
alla brace, laccato con salsa umami

Chicken skewers with grilled seasonal vegetables,
glazed with umami sauce

TAGLI CARNE ALLA GRIGLIA

600 grammi ca. cotta sulla brace
Grilled meat platter (approx. 600 g)

COSTATA DI GRIGIO ALPINA

Alpine grey beefrib-eye

LIMOUSINE DI MONTAGNA

Mountain Limousine steak

9i0E DijHES

INSALATA DI CAVOLO CAPPUCCIO

Marinato con aceto di mele, olio evo e
semidicumino

Cabbage salad marinated with apple cider vinegar,
extra virgin olive oil, and cumin seeds

PURE DI PATATE

Mantecato con abbondante burro di malga
Mashed potatoes with plenty of Alpine butter

APERITIVO

LUGANEGA

Lucanica trentina stagionata servita intera sul
tagliere accompagnata da grissini artigianali

Traditional Trentino sausage, served whole on a cutting
board with artisanal breadsticks

PRiNKS & WINE)

euro

Acqua frizzante San Pellegrino

Acqua frizzante San Pellegrino

Acqua minerale Panna

Acqua naturale Panna

Birra Celebrae 0.21
Birra Celebrae 0.2|

Birra Celebrae 0.4 1

Birra Celebrae 0.4l

Consulta la lavagnetta vini con le proposte
selezionate per te questa settimana

Please check out our chalkboard for this week’s curated
wine selection.



